
PINTXA SANT ANTONI, CADA DIJOUS... A SANT ANTONI
 PINTXA SANT ANTONI, CADA JUEVES... EN SANT ANTONI

PINTXO + BEGUDA / BEBIDA 3,50€

Prepara't per a un dels esdeveniments gastronòmics més emocionants! Pintxa Sant Antoni torna amb força! Del 5 de 
març al 2 d'abril, Sant Antoni es converteix en l'epicentre de la delícia culinària cada dĳous. Els pintxos, acompanyats 
d'una beguda, són els protagonistes indiscutibles una vegada més. Els bars i restaurants participants despleguen una 
gamma impressionant d'opcions, des dels clàssics fins a les creacions més innovadores. Els visitants tenen l'oportunitat 
de gaudir un ambient festiu i acollidor que caracteritza a aquest esdeveniment. La música en viu i l'energia vibrant 
contribueixen a fer de cada nit una experiència inoblidable. Segueix-nos en les nostres xarxes socials per a obtenir més 
informació i participar en concursos emocionants.
T'esperem amb els braços oberts en el Pintxa Sant Antoni 2026!

¡Prepárate para uno de los eventos gastronómicos más emocionantes! ¡Pintxa Sant Antoni vuelve con fuerza! Del 5 de 
marzo al 2 de abril, Sant Antoni se convierte en el epicentro de la delicia culinaria cada jueves. Los pintxos, acompaña-
dos de una bebida, son los protagonistas indiscutibles una vez más. Los bares y restaurantes participantes despliegan 
una gama impresionante de opciones, desde los clásicos hasta las creaciones más innovadoras. Los visitantes tienen 
la oportunidad de disfrutar un ambiente festivo y acogedor que caracteriza a este evento. La música en vivo y la energía 
vibrante contribuyen a hacer de cada noche una experiencia inolvidable. Síguenos en nuestras redes sociales para 
obtener más información y participar en concursos emocionantes.
¡Te esperamos con los brazos abiertos en el Pintxa Sant Antoni 2026!

· Consisteix en petites i grans creacions gastronòmiques, pintxos 
d’autor, degustacions i maridatges.
· Consiste en pequeñas y grandes creaciones gastronómicas, pintxos 
de autor, degustaciones y maridajes.

Calle del Mar, 15 (07820) Sant Antoni de Portmany (Ibiza)
info@jmarchseguros.com

www.jmarchseguros.com | www.elsegurodemibarco.com
971 344 933 · 645 735 437

9-2-OCHO
BE GUANCHE

“Ropa vieja” de polp 
Ropa vieja de pulpo

AMAZONIA
“Bocado isleño”
Bocado isleño

ES MIRAI
Lasanya
Lasaña

7,00€

7,00€

CAN MAMI
Mini Burger amb formatge de cabra, ruca, ceba caramel·litzada,
sobrassada i pa casolà
Mini Burger con queso de cabra, rúcula, cebolla caramelizada,
sobrasada y pan casero

8,00€

7,00€

6,20€

CAPRINTXO

GOLDEN
BUDDHA

Curri vermell tailandès de gambes amb arròs de gessamí
Curry rojo tailandés  de gambas con arroz de jazmín

6,50€

6,00€

8,00€

8,00€

5,50€

8,00€

PALAPA
Empanades de carn
Empanadas de carne

JUNGLE
BISTRO
IBIZA

Nova York roll amb ànec esmicolat, maig de chutney de figues, peres
caramelitzades i ceba cruixent
New York roll con pato desmenuzado, mayo de chutney  de higos, peras 
caramelizadas y cebolla crujiente

SON
COSTEÑOS

PIZZERÍA
DAVID’S

Pad thai de pollastre
Pad thai de pollo

5,00€

6,50€

7,00€VILLA
PORTMANY

Braves Kimchi: Patates braves de salsa kimchi, allioli cítric i guanciale cruixent
Bravas Kimchi: Patatas bravas de salsa kimchi, alioli cítrico y guanciale crujiente

Caneló farcit de confit d'ànec i verdures amb reducció de vi negre
Canelón relleno de confit de pato y verduras con reducción de vino tinto

VENEZIA
PIZZERÍA
RISTORANTE

Patacó son costeños, patacó de plàtan mascle amb un llit de guacamole, carn 
“mechada” amb cruixent de cansalada viada i ceba adobada
Patacón son costeños, patancon de platano macho con una cama de guacamole, 
carne mechada con crujiente de panceta y cebolla encurtida

RITA’S
CANTINA

Cassoleta farcida de carn picada de vedella espècies i salses mexicana
Tartaleta rellena de carne picada de ternera especias y salsas mexicana

PIZZERÍA
GALEÓN
BY MARCO

PUNTA CANA
GRILL

Entrecote perigourdine gratinado, patata, salsa xampinyons tòfona i foie gras
Entrecote perigourdine gratinado, patata, salsa champiñones trufa y foie gras

Especial rellom sobre patates rostides i chimichurri
Especial solomillo sobre patatas asadas y chimichurri

WWW.PINTXASANTANTONI.COM
/PINTXASANTANTONI

CADA DIJOUS A SANT ANTONI DE PORTMANY
DEL 5 MARÇ AL 2 D’ABRIL

S A N T  A N T O N I

JOSEFITA

Lasanya de patata amb paté de foie, ceba caramel·litzada, salsa cafè pariu i
lascas de parmesà
Lasaña de patata con paté de foie, cebolla caramelizada, salsa café parís y
lascas de parmesano

7,95€

6,00€GRILL
SANT ANTONI

Serranito de vedella amb jamon, formatge i pebrot verd
Serranito de ternera con jamon, queso y pimiento verde
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 CARRER METGE MATEU GASULL, 2
Hotel Mitjorn

CARRER BISBE TORRES, 5 
Grill Sant Antoni

CARRER ROSALIA, 35
Golden Buddha

CARRER BISBE TORRES, 12 
Jungle Bistro Ibiza

CARRER SANT MATEU, 1 

La Cantina
Portmany

CARRER SOLEDAD, 41, BAJO
 

Pizzeria Galeón
By Marco

PASSEIG DE LA MAR, S/N 
Palapa

CARRER CERVANTES, 40
La Guay

CARRER SANT MATEU, 9
Josefita

PLAÇA DE S'ERA D'EN MANYÀ, 3
The Championship
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CARRER MADRID, 10
Pizzeria David’s

CARRER D’ES MOLI, 12
Taberna Cebo20
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El trenet del Pintxa te lleva de ruta por las calles de Sant Antoni, 
hasta la zona de Es Molí y la Av. Dr Fleming. Sale a las 19 h del 
Cebo, última vuelta desde el Cebo a las 22.30h, hasta las 23.15h, 

El trenet del Pintxa et porta de ruta pels carrers de Sant Antoni, fins a 
la zona de Es Molí i l'Av. Dr Fleming. Surt a les 19 h del Cebo, última 
volta des de el Cebo a les 22.30h, fins a les 23.15h

Trenet
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